Caseinpepton-Fleischextrakt-
Glucose-Agar

[TGE-Agar, Tryptone Glucose (Meat) Extract Agar]
Art.-Nr. CM 127

Zur Bestimmung der Gesamtkeimzahl in Milch, Milch-
produkten, Wasser und anderem Untersuchungsmate-

rial und zum Nachweis thermophiler Organismen.

Typische Zusammensetzung  (g/I)

Caseinpepton 50
Fleischextrakt ‘Lab-Lemco’ 3,0
Glucose 1,0
Agar 15,0
pH7,0+0,2

Zubereitung

24 g Caseinpepton-Fleischextrakt-Glucose-Agar in 1 |
Aqua dest. suspendieren und bis zum vollstdndigen Lésen
erhitzen. 15 Minuten bei 121°C autoklavieren. NICHT
UBERHITZEN! Gut mischen und Platten gieRen.

Wenn die Verdinnung des urspringlichen Untersu-
chungsmaterials hoher als 1:10 ist, sollte sterile, 10%ige
Magermilch-Lésung (10 ml/l) aus Magermilch, gepulvert
(OXOID, Art.-Nr. LP 31) zugefugt werden.

Beschreibung
Caseinpepton-Fleischextrakt-Glucose-Agar ist amerikani-
schen Ursprungs und wird zur Untersuchung von Wasser
und Milchprodukten empfohlen™2. Er kann ebenfalls zum
Nachweis thermopbhiler Bakterien in Molkereiprodukten
eingesetzt werden. Der Ausschul fiir Standardmethoden
der APHA empfiehlt den Zusatz von steriler Milch bzw.
von Magermilchpulver, wenn die Verdinnung des
urspriinglichen Untersuchungsmaterials hoher als 1:10
ist. Siehe auch Caseinpepton-Hefeextrakt-Glucose-Agar
(OXOID, Art.-Nr. CM 325) unter ‘Plate-Count-Nahrbo-
den’.

Lagerung und Haltbarkeit
Trockenndhrboden, Magermilch, gepulvert:
Fest verschlossen, lichtgeschiitzt, 10-25°C.
Haltbarkeit: siehe Etikett.

Qualitatskontrolle
Mit einer vorherigen Charge Ndhrboden vergleichen.
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